/ Poco picante / / Picante / / / Muy picante \[Vegetariano

#50 =
Queso panela en una cremosa salsa de
tomate, almendras y nuez de la India.

#55 =V 0

Vegetales mixtos con queso panela
servidos en una salsa especial tawa
(clavo y comino).

#56 = ff \J

Queso de soya picante con
calabacitas, papa y nuez de la India.

#57 - /D
Nuestra especialidad de lentejas
negras cocidas por 24 horas jtienes
que probarlas!

#58

=V
Elotitos y hongos tostados con
pimiento, tomate y cebolla.

\[ Platillos #55, #56 y #58

iPuedes pedirlos veganos!

#59 =V $344
Salteado estilo hindt (norte) de
queso panela & castanas de agua con
imiento, tomate y curry de nuez de
Fa India.

CARNES, MARISCOS
Y POLLO

#61 = ff $524

Salteado tailandés con tiras de res,

ilfo y albahaca servidas en una salsa
e ostion.

#62 — V444 $595

., Camarones picantes con chile
guajillo, bamb tierno, poro y
pimientos.

#63 HA

— 9444
Filete de res asado con pimientos,
cebolla y cilantro en una salsa
tailandesa de ajo y pimienta.
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#64 4

Suculento filete de pescado a la
plancha, servido en salsa tradicional
“Kor lea” de tamarindo y piloncillo.

#65 —

332¢ de chuletas de cordero de Nueva
Zelanda con arroz amarillo y una fresca
salsa picante de menta.

#66 PH

N
Pollo capeado con nuez de la India en
una salsa de chile dulce.

#67

—
Filete de pescado o pollo (a escoger)
frito agridulce con vegetales y pina

(no mixto).

#69 —ff
Crujiente filete de pescado capeado;
sazonado con jengibre y ajo en una
salsa picante de tamarindo.

#71 = //f

Filete de pescado al vapor en un caldo
de zacate de limén, jugo de lima, ajoy
chile molido sobre fideos de soya.

#72 = //

Muy tailandesa mezcla de res y
camarén con especias, hierbas exéticas,
castafias de agua y hongos.

#75 —

230g de filete Angus con una cremosa
salsa de hierbas, acompafado de
ensalada de papaya.

Especialidad @ Sin gluten g Ment Hindd === Meni Thai

thal |y

THAI & INDIAN KITCHEN
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ENTRADAS

#4 —

Brochetas de pollo tailandesas;
acompanadas con salsa de cacahuate y
pepinos marinados.

$199

#5 = I\ $215

Rollos veganos de vegetales y papa

fritos, cubiertos en una salsa “schezwan”

con un toque de cilantro.

#6 m—
Crujientes rollos primavera con pollo,
vegetales, fideos de arroz y salsa
agridulce de chile (calientes).

#7

— i/
Camarones U12 precocidos en un
aderezo tailandés de chile y limén
acompanados de verduras crujientes y
sal en roca, montados sobre hielo.

#20 o
Camarones U12 marinados con queso
y azafrdn, horneados en el tandoor.

#22

—_/
Pollo marinado con especias y yogurt,
horneado en el tandoor.

- #24 C
' Pollo deshuesado con queso y crema,
horneado en el tandoor.

#25

—_—/
332¢ de rack de cordero de Nueva
Zelanda al tandoor.

#26 ==N A/

Queso panela en cubos marinado con
yogurt y especias al tandoor.

#28 == \/ ///

Chile serrano, cebolla morada y sal
de grano.

$199

$540

$550

$385

$389

$1,490

$315

$45
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#30 $545

®
[
Tradicional kebab de cordero con
canela, jengibre, ajo y chile serrano.

#33 i
Combinacién de platillos #20, #22,
#24 y #25 (2 piezas de cada uno),
acompanado de lentejas negras y
un Naan natural.

*SE RECOMIENDA PARA 2 PERSONAS

SOPAS Y ENSALADAS

#21 = f/ $315

Ensalada tibia de res con vegetales
crujientes, aderezo de limén y chile.

#23 = // $259

Ensalada picante de papaya verde
con camardn y cacahuates tostados.

#31 —ff $298

Sopa de camarén con citronella y
hongos.

#32 —f $298

Sopa de pollo con leche de coco,
hongos y citronella.

ARROZY TALLARINES

#51 — $390

Fideos de arroz salteados con ajo,
servidos con un cremoso curry de
coco, pollo y fideos fritos.

#52 #53 #54

Arroz frito, zanahoria y cebollin picados con:

Pollo $360 / Camarén $425 / Mixto $390
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#70 =l

Arroz basmati cocido en especias enteras con:

Vegetales $299\/ Pollo $355
Camarén $420

PAN-NAAN
#60 ==

Pan tradicional horneado en la pared
caliente del tandoor.

Natural $45
Con ajo / Cebolla / Papa $50

Coco $55

CURRY

#40 $391
=/0

Pollo rostizado servido en una

cremosa salsa de tomate.

#41 ==Y/ $310
Cremosos dumplings de queso panela,

rellenos de queso manchego y nuez de

la India, servidos en salsa “makhani.”

#42 —f $685
Deliciosas tiras de filete de res en un

aromdtico pha-naeng curry con

cacahuate servido con arroz jazmin.

#43 = / $490
El més popular pollo al curry verde
con bambu tierno.

#46 = $499
Pechuga de pollo rellena de almendras,

pistaches y queso, con salsa de cebolla

y tomate.

#48 —_— / $590

Camarones servidos en salsa de coco
Kasundi (semilla de mostaza).

Pollo $478 / Mixto $530
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